
Fritz Jean Michel Sa vie professionnelle 

00 00 00      Générique 

00 00 33      Présentation par Claude 

00 00 45      Vingt trois ans après 

00 00 55      Les débuts de sa vie professionnelle 

00 02 05      Travailler en cuisine – Ecole Hôtelière – Il travaille dans un restaurant ou défile beaucoup de célébrités 

                      Neuf francs cinquante par jour 

00 05 23      Garçon d’étage le dimanche-Jacques Brel 

00 06 24      France Soir plusieurs éditions par jour – JC Killy 

00 07 20     Salvatore Daly 

00 08 14      C’est intéressant à cet âge – Le chef d’état africain 

00 09 30      Fermeture de ce restaurant 

00 10 12      Restauration scolaire – Cuisine centrale – Normes à respecter – La vache folle 

00 12 50      Travailler en salle blanche 

00 13 10      Le masque – Les gants – Les bottes 

00 15 55      Quinze mille repas jour – Essentiellement écoles 

00 16 50      Les œufs – Les abats – Les emballages 

00 20 19      Six à sept mille élèves 

00 20 37      Une trentaine de personnel 

00 21 30      Pas de stock 

00 23 17      Menu pour enfant 

00 25 00      Les délégués de classe – Le porc 

00 27 20      Les allergies 

00 30 00      FIN DE L’INTERVIEW 

  


