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Dérushage de témoignage

Personne(s) interviewée(s) Marie Thérése, Raymond ROULET et Héléne Date(s) de naissance 1931, 1935

Sujet (principal) du témoignage | Mémoire de ...

Date d'enregistrement 31/05/2005

Time Code

0:00:00 Générique MPV.

0:02:20  Présentation de Raymond Roulet, né le 9/7/1925, et de Marie Théreése, née le 26/7/1931.

0:03:00 Grand pere de Montereau, arrive a Corbeil en 1890, boulanger a Corbeil.
Grand mere d’Alsace, cuisiniére au restaurant I'Escargot , place de la Mairie, puis Rue des
Remparts.

0:04:10  Peére, né en 1897, menuisier. Mére née en 1894. Mariage en 1924.
En 1920, entreprise de biscuiterie avec 3 ou 4 employés.

0:06:20 Raymond quitte I'école en 1939. |l travaille a la biscuiterie pendant la guerre.

0:07:20  Marie Thérese. Mariage en 1950. 4 enfants.

0:08:30 lls prennent le magasin en 1963. En plus des clients, ils fournissent des cantines et des entreprises.

0:10:30  lls arrétent en 1982. Un fils prend la suite jusqu’en 1999.

0:11:15  La biscuiterie. Fabrique sur 2 niveaux.

0:12:10  Hélene. Anecdote: montée et descente dans I'ascenseur.

0:13:00 Raymond Roulet. Le matériel : four a chaines (tunnel), étuve, broyeur, mélangeur, glaciére, frigo,
dénoyauteur, laminoir.

0:17:30  Horaires de travail : la semaine, a partir de 6/7h; le samedi et dimanche a partir de 4/5h. Pas de
fermeture le midi.

0:18:40 Mme Roulet parle de la clientele.

0:19:30  Livraison chez les clients. Véhicule. Pendant les périodes de pointe, il y avait du personnel en
plus.(Noél, Jour de I'an, Paques).

0:21:10  Pieces montées. Anecdote de la voiture de course.

0:22:15  Premier camion en 1920.(le 3°™ a Corbeil). Problémes de démarrage.

0:23:15  Conserves de fruits. Cueillette dans le jardin a Montconseil.

0:24:10  Personnel de la famille. Hélene a appris a lire et a compter dans le magasin.

0:26:00 Conservation des ceufs dans de I'eau avec de la chaux. 1000 ceufs par jour.

0:27:30  Farine : 40 quintaux par mois. Sucre. Beurre (200 kg par semaine).

0:28:15  Patissier plus manuel. Biscuitier : gateaux secs, petits beurres, biscuits, madeleines, brioches, petits
fours. Les biscuits étaient vendus en boite.

0:30:15 Laclientele. Cantines scolaires. Restaurants IBM (patisserie variée) : 100 piéces pour les 2
restaurants.

0:33:15  Retraite en 1982. Le fils Philippe prend la suite jusqu’en 1999. Fin de I’entreprise, car concurrence
des supermarchés et manque de parking. En 1992 ouverture du Carrefour de Villabé.

0:36:00  Si c’était a refaire aujourd’hui dans les mémes conditions.

0:37:20 Hélene : si c’était a refaire, ce serait a Paris.

0:40:00  Ecoles hotelieres: légumes lyophilisés, creme en poudre.

042:00 FIN
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